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L’actualité 
Nouveaux concepts touristiques, jardins, expositions, visites au format MP3… En Picardie, ça bouge !  
 
La Picardie, tout un Art de vivre 
La Picardie, c’est aussi la tradition des marchés où couleurs riment avec bonne humeur. Derrière chaque 
étale, le vendeur veille à offrir le meilleur à ses clients, la convivialité est toujours au rendez-vous. Pour 
beaucoup d’entre nous, l’atmosphère des lieux est un prétexte pour y aller. "Le Marché aux Fruits 
Rouges est un rendez-vous convivial où se mêlent l'histoire et le terroir". Roger Loudéac  
 
Lieux insolites pour certaines, demeures de caractère pour d’autres, les maisons d’hôtes ne manquent 
pas en Picardie. Les propriétaires sont de plus en plus nombreux à vouloir accueillir leurs hôtes comme 
des membres de leur famille. Leurs motivations sont multiples : réserver à leurs hôtes un accueil 
chaleureux, veiller à leur bien-être, partager, faire découvrir et surtout échanger. 
 
Picardie, plaisirs gustatifs 
Fini les traditionnelles pâtes, pizzas, place à la cuisine avec un grand C !   
Quels objectifs ? Devenir un cordon bleu, fasciner l’entourage, proposer des plats qui sortent de 
l’ordinaire, rien de plus simple… une piste à suivre : celle du chef. Résultat escompté à coup sûr. 
Certains chefs ouvrent leur cuisine pour dévoiler quelques recettes. Partons à leur rencontre. 
 
La Picardie, Terre préservée  
Les Picards réussissent à allier tourisme et respect de l’environnement, pour le plus grand plaisir des 
visiteurs. 
 
La Picardie inattendue 
L’hébergement en roulotte fait de plus en plus d’adeptes à la recherche d’un retour aux vraies valeurs, 
un retour aux sources. 7 roulottes réparties sur le territoire picard sont ouvertes toute l’année : 
l’occasion rêvée pour organiser des soirée entre amis, en amoureux… 
 
Spécial famille 
Les bambins n’ont pas fini de s’émerveiller en Picardie. Le temps d’un après-midi ou d’un week-end, ils 
trouveront des animations diverses. Au programme pour les plus sportifs (découverte des paysages et 
de la flore) ; pour les plus curieux (mieux appréhender la Préhistoire, l’évolution des plantes) ; pour les 
plus audacieux (s’exercer à devenir un véritable acrobate)… "Les enfants apprennent à apprécier la 
nature pour mieux la respecter". Serge Saje – jardinier en chef au Potager des Princes. Il y en a pour 
tous les goûts. 
 
Jardins, parcs et fleurs 
Travaillés de main de maître par des passionnés, ils encerclent un château, une belle demeure, une 
abbaye ou se découvrent blottis dans un charmant village. La Picardie compte 72 jardins dont 17 classés 
« remarquables » à voir absolument. 
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Talents de Picards 
Terre de bâtisseurs, la Picardie donne toute sa mesure dans le « faire » et les savoir-faire y sont 
nombreux. 
Artisans qui travaillent la nacre, les potiers du Pays de Bray, les maîtres verriers, les liciers de la 
Manufacture de Tapisserie, les verriers, les artisans « waidiers », le sculpteur de Marionnette à tringle 
une tradition avec « Ches Cabotans », les sculpteurs, les miniaturistes. Sans oublier les passionnés qui 
vont éveiller nos  papilles gustatives avec la viande aux arômes de noisette des moutons de prés-salés, la 
cuisine aux herbes ou l’utilisation dans les recettes de légumes anciens accompagnées de tome au foin, 
au cidre. 
 
Un nouveau regard sur le patrimoine culturel 
Pionnière de l’art de France « le gothique », l’architecture universelle n’a jamais produit d’œuvres plus 
audacieuses.  
La Picardie est bien la région du gothique par excellence, c’est sur son sol que se sont élevés les édifices 
les plus novateurs du temps. Jacques Thiebaut Les cathédrales gothiques en Picardie 
Mais la Picardie qui a eu un rôle immense dans l’histoire de la France a rayonné à d’autres périodes, 
témoins les nombreux châteaux Pierrefonds, Chantilly, Rambures, Coucy, Compiègne, Villers-Cotterêts. 
Elle a su se reconstruire entre les deux guerres et l’architecture « Art Déco » est présente dans de 
nombreuses villes et notamment Saint Quentin. 
La région était aussi très en vogue à l’arrivée du chemin de fer et du développement des bains de mer au 
XIXième siècle et l’architecture balnéaire se développa utilisant la variété de décors issus de l’Art Nouveau 
et ses profusions de céramiques, bas et haut reliefs. 
 
Au fil de l’Histoire 
« Si l’on oublie les guerres et les souffrances qu’ils ont dû endurer, on ne comprend rien aux Picards » 
Philippe Nivet Historien 
Aujourd’hui, de nombreux circuits et sites ont été mis en valeur pour perpétuer le souvenir des Batailles. 
Ainsi la caverne du Dragon, sur le chemin des Dames, rend hommage aux soldats de la Grande Guerre ou 
les hauts lieux des batailles de la Somme. 
Dans la forêt de Compiègne, le wagon du Maréchal Foch a été fidèlement reconstitué, il permet de mieux 
prendre conscience de ce que représente le 11 novembre en France. 
 
Zoom sur quelques grands événements 
Nombreuses manifestations à découvrir, le plein d’idées pour vivre des moments intenses et passionnants 
dans toute la Picardie. 
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Nouveaux concepts touristiques, jardins, expositions, visites au format MP3… En Picardie, ça bouge !  
 
Partez à la découverte de la Picardie au format MP3 
Visites audio gratuites à télécharger sur :  
http://www.picardietourisme.com/fr/audio-guide/audio-guide.aspx (en ce moment découvrez la ville 
d’Art et d’Histoire de Laon et l'exposition "Petits portraits, grands personnages" au Musée Condé à 
Chantilly). 
 
Aisne : 
Le troisième Center Parcs français au Parc de l’Ailette en septembre 2007 
http://www.centerparcs.fr 
 
La Maison Matisse à Bohain en Vermandois en février 2008 
 
Le jardin du peintre Van Beek à Saint Paul en juin 2007 
http://www.andre-vanbeek.com 
 
Oise : 
Le Musée de la Nacre à Méru s’agrandit : salles dédiées aux enfants et aux séminaires 
www.museedelanacre.fr 
 
 
Somme : 
Fort-Mahon-Plage : la commune est classée « station balnéaire » et « station touristique » depuis 
novembre 2007 
 
Amiens : l’Hôtel Mercure avec ses 102 chambres ouvrira en octobre 2008 
 

L’ACTUALITE 
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LA PICARDIE, TOUT UN ART DE VIVRE 

NOS MARCHES BIO 

La Picardie, c’est aussi la tradition des marchés où couleurs riment avec bonne humeur. Derrière chaque étale, 
le vendeur veille à offrir le meilleur à ses clients, la convivialité est toujours au rendez-vous. Pour beaucoup 
d’entre nous, l’atmosphère des lieux est un prétexte pour y aller.  
Saint Valery sur Somme, petit port de plaisance, conserve un caractère pittoresque : une cité médiévale 
entourée de remparts. Quant à la ville haute, elle surplombe l’une des plus belles du monde : la Baie de 
Somme. Le marché a lieu tous les dimanches matin. 
Dans la ville de Senlis, très prisée par les réalisateurs de films pour son charme : des ruelles pavées et des 
maisons en pierre blanche surmontées de pans de bois, est organisé chaque mardi matin et vendredi matin un 
marché. 
"Le Marché aux Fruits Rouges est un rendez-vous convivial où se mêlent l'histoire et le terroir". Roger Loudéac.  
Madame HINCELIN à Rocourt-Saint-Martin, organise une fois par mois (le 2ème samedi) un marché avec des 
produits uniquement BIO. Il y a encore une quinzaine d’années, la culture du BIO était marginale, aujourd’hui, 
elle connaît un véritable engouement. De plus en plus d’agriculteurs s’associent pour produire des produits de 
qualité. A ce jour, on en dénombre 120 dont 70 adhèrent à l’Agriculture Biologique de Picardie (www.bio-
picardie.com)  

Association de l'Agriculture Biologique de Picardie 
516, rue Saint-Fuscien - 80000 Amiens 

Brigitte HINCELIN - Agricultrice bio : "Tous les 2ème samedi de chaque mois, nous 
tenons un marché bio dans la cour de notre ferme. Des fruits, des légumes bien sûr, mais 
aussi des broderies, des poteries, des peintures naturelles et même un architecte en éco-
construction, des techniciens en énergies renouvelables et en chauffe-eau solaire ! Le bio, 
maintenant, c'est tout un monde ! L'autre grande satisfaction, c'est l'accueil des enfants, de 
la maternelle au CM2. Ce que nous aimerions maintenant, c'est aménager un local pour en 
faire une salle de lecture ouverte à tous et dédiée aux questions d'environnement. Une 
bibliothèque-nature en somme !". Ferme de la Genevroye à Rocourt Saint Martin 
Tel : 03.23.71.22.38 
www.lagenevroye.com 
 

 

crédit photo : Sam Bellet 

 

 
Crédit photo : Fred Haslin 

«Le travail de la terre est ma passion. Je travaille selon ma philosophie, 
c’est-à-dire élever le plus naturellement du monde les légumes que nous 
offre la terre. Je suis pour une culture qui trouve son équilibre au sein de 
son milieu. Mon exploitation se nomme « L’Hortillon de Lune », un joli 
nom pour exprimer l’importance de tout l’environnement sur la culture 
d’un bon légume. 
Jean Louis Christen – Bertangles  
Tél. : 03 22 93 39 72 

« LA CUISINE BIO EST AVANT TOUT LA CULTURE DU GOUT ! » 
"Dans notre jardin de deux ares, il y en a pour tous les goûts. Didier, mon mari, cultive des radis, tomates, 
salades, courgettes, concombres, oignons, échalotes, fèves, haricots… et aussi des fruits rouges : groseilles, 
fraises, framboises, cassis… Le tout dans le plus pur respect de la culture biologique : ni insecticide, ni 
pesticide; que des engrais organiques… Et moi, je vends nos produits sur le marché de Compiègne." Laurence 
et Didier PAUCHARD  à ROYE-SUR-MATZ - Agriculteurs et producteurs de fruits et légumes 
Le marché a lieu les mercredis et samedis toute la journée et les vendredis matin.  
Office de tourisme de Compiègne – Tél : 03.44.40.01.00 
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LA PICARDIE, TOUT UN ART DE VIVRE 

Le charme des chambres d’hôtes 
 
Lieux insolites pour certaines, demeures de caractère pour d’autres, les maisons d’hôtes ne 
manquent pas en Picardie. Les propriétaires sont de plus en plus nombreux à vouloir accueillir 
leurs hôtes comme des membres de leur famille. Leurs motivations sont multiples : réserver à 
leurs hôtes un accueil chaleureux, veiller à leur bien-être, partager, faire découvrir et surtout 
échanger. 
On peut considérer le propriétaire comme un artiste, en effet, la décoration de ses chambres est 
à son image et unique.  

Manoir "Les Arums" 
Mme et M.ALONSO LOCQUEVILLE 
Les chambres d’hôtes de Sophie sont situées dans un manoir 
picard de caractère daté de 1865. Elle est passionnée de 
cuisine, de bons produits du terroir et de la mer toute 
proche : elle cuit son pain et vous confectionne des gaufres 
et d'originales confitures maison. 
2, rue de Oisemont - 80490 CITERNE  
Tél : 03 22 20 43 32 
http://www.manoir-les-arums.com/ 
 

Les terrasses de la Vallée 
Mme et M. COLLIGNON 
Une demeure, issue de la Reconstruction 
de la Première Guerre Mondiale, dotée 
d’une architecture Art Déco de grande 
qualité. 
9 rue de l'Eglise - 02880 Vregny  
Tél : 03 23 53 27 40 
www.lesterrassesdoh.fr 

 

Dans un presbytère

 

Nous les avons dénichées pour vous… 

Le Puits d’Angle : l’alliance de la simplicité 
rustique et du raffinement 
M. BEAUVIVRE 
2 rue des tilleuls 
60240 THIBIVILLERS 
Tél : 03.44.84.31.10 
www.lepuitsdangle.com 

La Picardie 
compte 
289 
chambres 
d’hôtes 

4 épis

4 épis
Domaine de la Vallée St Pierre 
Mme DUQUESNOY 
NOUVEAU ! sur place : Jaccusi, sauna 
et piscine extérieure chauffée  
Chemin des Moines  
80120 Valloires 
Tél. : 03.22.20.08.79 
www.domainevalleestpierre.com 
 

Mme et M. BERGMAN 
5 chambres classées 4 épis 
Domaine Le Parc 
02800 DANIZY 
Tél : 03.23.56.55.23 
www.domaineleparc.fr 
 

La maison du bon-vivre 
Mme et M. SOUCHON 
Quel était votre objectif en 
aménageant des chambres 
d’hôtes ? Le « bien recevoir », 
dans la tradition picarde. 
3 rue de la Falise 
80230 SAIGNEVILLE 
Tel : 03.22.60.98.34 
http://lepresbytere.akeonet.com/ 

 
Crédit photo : N. Bruant 

Nuitée au château

Mme Monica LEBOUC-VACHET 
Château de Silly  
25 rue de l'Abbé Latz  
02460 Silly la Poterie 
Tél : 06.84.85.77.45 
www.chateaudesilly.fr 
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LA PICARDIE, TOUT UN ART DE VIVRE 

Le charme des chambres d’hôtes 
 

Le Manoir de Sarron : le petit 
paradis bucolique 
Carine a concrétisé son rêve : celui 
de pouvoir faire partager son 
amour de la décoration, des belles 
demeures et de l’art de la table. 
 « Je vous propose au menu : une 
cuisine « familiale » dans la plus 
pure tradition française, préparée à 
base de produits du potager ». 
Cette demeure alliant l’authenticité 
d’une maison de famille au confort 
d’un élégant manoir de charme 
invite au calme et sérénité. Elle 
ajoute « en un mot, nous vous 
invitons à vivre les vrais plaisirs de 
la vie, et ainsi, vous sentir chez 
nous, chez vous… »  
Carine et Guillaume Rigault 
112 Rue Fould Stern  
60700 Pont Sainte Maxence 
Tel . : 03.44.21.35.67.  
www.manoirdesarron.com 

 

La maison nature : une 
halte de charme dans le Vexin 
français.  
Le décor est planté : pierres 
et tommettes d’origine, 
poutres apparentes et 
meubles chinés par Claudine, 
voilà la clé de la réussite. Ici, 
règne l’authenticité. 
Claudine vous réserve 2 
chambres aménagées dans 
d’anciennes dépendances, 
chacune avec entrée privative 
et vue sur un parc arboré. 
Prince jardinier et Côté 
jardin offrent l’atmosphère 
raffinée et authentique d’une 
maison de famille où vous 
serez reçus en amis. 
« Tout est pensé pour votre 
bonheur, en particulier, le 
massage au baume de lait 
d’ânesse tiédi, prodigué dans 
l’intimité de votre chambre. 
Un soin délicieux pour vous 
sentir comme une fleur ». 
Claudine Coze 
17, rue du Chemin Vert 
Le Vouast 
60240 Montjavoult 
Tel : 06 60 75 45 56 
www.lamaisonnature.com  

L’Ermitage de la Fontaine des Roches 
Nom symbolique pour chacune des chambres 
d’hôtes : Hamadryades, Flore, Beaurevoir, Blanc 
Hureau font référence aux carrefours de la forêt de 
Compiègne. 
M. et Mme DANDOY 
74 rue de l’Impératrice Eugénie 
60350 PIERREFONDS 
Tél : 03.44.42.85.64

Au cœur d’une des 
forêts les plus grandes 
de France

Mme ABADIE 
Chambres situées dans une 
ancienne chapelle. 
Rochefort 
60350 BERNEUIL SUR AISNE 
Tél : 03.44.85.81.78 
 

Ancienne 
chapelle 

Les Gîtes au jardin 
 
Le Jardin du Vendangeoir 
Mme Vinçon 
13 grande rue 
02860 ORGEVAL 
Tél : 03.23.24.79.01 
www.vendangeoir-
orgeval.com 
 
Mme et M. BENATTAR  
3 rue de la Mairie  
60150 LONGUEIL ANNEL  
Tél : 03 44 76 16 28 
giteannabelle.free.fr/ 
 
Mme et M LEHEC Paul  
4 rue du Château Manoir du 
Plessis au Bois  
60117 VAUCIENNES  
Tél : 03 44 88 46 98 
 
Mme HACHE 
2,rue de Montjavoult 
Le Petit Serans 
60240 SERANS 
Tel : 03 44 49 94 51 
http://fleursenliberte.free.fr/ 

Nuitée dans un prieuré 

Le Prieuré de Wariville : 
Deux chambres quatre épis 
dans un prieuré construit en 
1739. 
Mme et M. DUPETIT  
60510 LITZ  
Tél : 0875 95 51 39 
www.wariville.com 
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 LA PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS… 

PORTRAITS DE CHEFS 
 

Fini les traditionnelles pâtes, pizzas, place à la cuisine avec un grand C !   
Quels objectifs ? Devenir un cordon bleu, fasciner l’entourage, proposer des plats qui sortent de l’ordinaire, rien 
de plus simple… une piste à suivre : celle du chef. Résultat escompté à coup sûr. Certains chefs ouvrent leur 
cuisine pour dévoiler quelques recettes. Partons à leur rencontre. 

Thibaut Serin-Moulin chef du restaurant du Château de Courcelles - 
1* au Guide Michelin et table régionale de Picardie 
Il a forgé son charisme grâce à ses nombreuses expériences dans les 
grandes maisons telles que Lucas Carton, le Plaza Athénée et plus 
récemment chez Anne-Sophie Pic (à Valence). Il sait faire d’ingrédients 
d’exceptions des plats où les saveurs exhalent une douce odeur pour 
laisser place aux émotions et le plaisir des papilles. 
Les thèmes des cours proposés : le foie gras poêlé, la sole, la 
langoustine, le pain.  
Château de Courcelles 
8 rue du Château - 02220 COURCELLES SUR VESLSE 
Tel : 03.23.74.13.53 
www.château-de-courcelles.fr 
 

Qu’est-ce que le label 
des « Tables 
régionales de 
Picardie » ?  
C’est un réseau de 
gourmets passionnés 
qui ont pour vocation 
de faire découvrir les 
richesses de la 
gastronomie picarde 
(produits et/ou 
recettes). 
 

Comment préparer un suprême de poulet farci aux 
langoustines ? 
Ouvrez en porte feuille les suprêmes de poulet, assaisonnez, 
recouvrez de jambon, disposez les langoustines décortiquées, du 
basilic, une lanière de poivron blanchie, roulez en forme de 
boudin dans un film puis faites cuire au four doux au bain marie 
15 min. 
Servez les suprêmes taillés en médaillon avec une fricassée de 
morilles, des pommes de terre écrasées et du jus de porto. 

 
Crédit photo : M. Descloux 

Jean-Michel DESCLOUX chef et propriétaire du restaurant le Relais des Orfèvres à Amiens 
propose de découvrir son univers discret : « mon objectif est d’expliquer ma philosophie, 
partager mon savoir, mes méthodes de travail, ma manière de choisir et d’utiliser les produits, 
d’exprimer et de marier les saveurs... ». Il anime plusieurs ateliers cuisine sur des thèmes 
variés comme : le fenouil, la sole, le lapin, le cèpe, la saint jacques, les huîtres, le chocolat et 
le foie gras. 
Il est membre Euro-Toques, Toques blanches internationales, Académie culinaire de France, 
Président des Toques Picardes. 
Au Relais des Orfèvres 
14 rue des Orfèvres - 80000 AMIENS 
Tel : 03.22.92.36.01 

Les ingrédients 
4 suprêmes de poulet avec manchon 
4 tranches de jambon cru 
8 belles langoustines 
8 feuilles de basilic 
1 blanc d’œuf 
7 cuillères de crème fraîche 
1 poivron rouge 
1 dl de porto 
1 échalote, thym, laurier, sel, poivre 
Pomme de terre 
Huile d’olives 
200 g. de morilles 
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PORTRAITS DE CHEFS 
 
 
 
 

Gérard LUDEC 
«Je suis fier d’exercer ma profession de restaurateur dans une 
région où la gastronomie est ancrée de longue date dans la culture 
régionale. Je fais un métier de passion : je cuisine avec mon coeur, 
je me fais plaisir tout en faisant plaisir à mes hôtes.»   
Gérard LUDEC – Cuisinier, désigné "Meilleur Espoir de Picardie" par 
Gault et Millau 

Son conseil pour réussir un irrésistible carpaccio d’ananas, 
clafoutis baba au cassis, sorbet d’ananas : 
Préparation du clafoutis : 
Faites fondre 150 g de beurre jusqu’à l’obtention d’un beurre 
noisette. Mélangez 4 blancs d’œufs avec 150 g de sucre 
semoule, puis ajoutez 50 g de poudre d’amandes, 50 g de farine 
et le beurre noisette. Laissez reposer au réfrigérateur. Cuisez-le 
dans des moules à baba garnis de cassis pendant 10 minutes à 
180° 
Sirop de citronnelle :  
Réalisez un sirop avec 500 g d’eau et 150 g de sucre semoule. 
Ajoutez 2 bâtonnets de citronnelle émincés, 10 g de gingembre 
râpé, 1 zeste d’orange et de citron vert et 4 tours de poivre du 
moulin. 
Carpaccio d’ananas : 
Pelez l’ananas et détaillez-le en tranches fines. Disposez au 
centre le clafoutis baba garni d’une boule de sorbet d’ananas. 
Décorez avec des feuilles de coriandre cristallisées. 

Où le rencontrer ? 
A l’Auberge « A la Bonne Idée » 
3 rue des Meuniers  
60350 SAINT JEAN AUX BOIS 
Tel : 03.44.42.84.09 
www.a-la-bonne-idee.fr 
 

 
Crédit photo: Trisha Groves 

LA PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS… 

D’autres restaurants proposent également des cours de cuisine : 
La Part des Anges à Compiègne 
18 rue de Bouvines - 60200 Compiègne - Tél. : 03 44 86 00 00 
http://www.lapartdesanges60.com 
 
La Maison Haute à Beauvais 
128 rue de Paris - 60000 Beauvais - Tél. : 03 44 02 61 60 
http://www.lamaisonhaute.fr/cours_cuisine.htm  
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 LA PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS… 
 

Les Table Régionales de Picardie 
  

La Picardière  
80580 EPAGNETTE 
Tél. : 03 22 24 15 28 
 
Auberge de la Dune  
80550 SAINT-FIRMIN-LES-CROTOY 
Tél. : 03 22 25 01 88 
www.aubergedeladune.com 
 
Auberge de la Forge 
80290 CAULIERES 
Tél. : 03 22 38 00 91 
www.aubergedelaforge.fr.st 
 
Le Saint-Roch  
80000 AMIENS 
Tél. : 03 22 91 38 69 
 
La Mandoline  
02700 TERGNIER 
Tél. : 03 23 57 08 71 
www.lamandoline.fr 
 
Hôtel-Restaurant de la Basilique   
80300 ALBERT 
Tél. : 03 22 75 04 71 
www.hoteldelabasilique.fr 
 
Le Roye Gourmet  
80700 ROYE 
Tél. : 03 22 87 10 87  

M. Thierry POINTIER  
02140 VERVINS 
Tél. : 03 23 98 04 16  
www.cheval-noir-vervins.com 
 
La Tour du Roy  
02140 VERVINS 
Tél. : 03 23 98 00 11 
www.latourduroy.com 
 
Auberge de la Brune  
02140 BURELLES 
Tél. : 03 23 98 17 72 
www.aubergedelabrune.com 
 
Auberge de la Vallée  
02160 BOURG-ET-COMIN 
Tél. : 03 23 25 81 58 
www.auberge-delavallee.com 
 
Hôtel-Restaurant Belle Vue 
02380 COUCY-LE-CHATEAU 
Tél. : 03 23 52 69 70 
www.hotel-bellevue-
coucy.com 
 
Château de Courcelles 
02220 COURCELLES-SUR-
VESLES 
Tél. : 03 23 74 13 53 
www.chateau-de-courcelles.fr 
 

 
Restaurant de la Forêt - 60560 
ORRY LA VILLE 
Tél. : 03 44 60 61 26  
www.restaurantdelaforet.com 
 
Le Vilargène  
60270 GOUVIEUX 
Tél. : 03 44 62 37 00 
www.chateaudemontvillargenne.c
om 
 
La Taverne Picarde   
60120 BEAUVOIR 
Tél. : 03 44 07 03 57 
 
Auberge du Double Six 
80220 GAMACHES 
Tél. : 03 22 26 11 39 
 
M. Bruno FLASQUE-TROUART  
80120 FAVIERES 
Tél. : 03 22 27 88 00  
 

Restaurant La Flamiche* 

80700 ROYE   
Tel : 03 22 87 00 56 
www.laflamiche.fr 

Restaurant l’Aubergade* 

80480 DURY 
Tel : 03 22 89 51 41 

Les Etoilés Michelin 

La Grange de Belle Eglise* 

60540 BELLE EGLISE 
Tel : 03 44 08 49 00 

L'Orée de la Forêt* 

60600 ETOUY   
Tel : 03 44 51 65 18 
 
Auberge du Pont de Rethondes* 
60153 RETHONDES 
Tel : 03 44 85 60 24 
 
Dolce Chantilly* 
Route d’Apremont 
60500 VINEUIL SAINT FIRMIN 
Tel : 03.44.58.47.77 

Château de Courcelles* 

02220 COURCELLES SUR 
VESLES   
Tel : 03 23 74 13 53 
www.chateau-de-
courcelles.fr 
 
Auberge le Relais* 
02850 REUILLY-SAUVIGNY 
Tél : 03 23 70 35 36 
www.relaisreuilly.com 
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LA PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS… 

SAVEURS DE NOS TERROIRS 
 

Dominique FLEURY-GILLE a grandi sur la terre où ont poussé les vignes 
de ses ancêtres, elle y exerce aujourd’hui son métier. Rencontre avec une 
passionnée d’œnologie. 
 
 

 
Crédit photo : N. Bruant 

"Je suis productrice de Champagne à Trélou sur Marne. Je 
suis issue d'une famille de vignerons : les Fleury-Gille sont 
installés sur les coteaux de la Marne depuis 1842 ! »  
Pour elle, c’est son raisin qui a du talent et son métier 
consiste juste à le révéler et à le faire partager. Dans 
cette optique, elle organise des stages d’une journée, 
appelés "Eveils au plaisir des sens", dont l’objectif est 
d’apprendre de façon ludique, dans une ambiance 
conviviale, les connaissances de base et un minimum de 
vocabulaire simple pour décrire et communiquer ses 
sensations. 

« Nos stages commencent par l'exposé des différents modes de perception 
faisant appel à l'oeil (finesse des bulles, couleur de la robe), au nez (arômes 
d'acacia, de tilleul, de pamplemousse) et au goût (acidité, fraîcheur, 
charpentée, étoffée). Vient ensuite le moment de visiter les caves et le 
pressoir traditionnel..." 
 

23 rue Pascal, Hameau de 
Courcelles 
02850 TRELOU-SUR-MARNE 
Tél : 03.23.70.21.58 
www.champagne-fleuryetfils.fr 

Le saviez vous ? 
10% de la 
production 
nationale en 
appellation AOC 
est produite en 
Picardie 
 

Maurice BIGOT – Maître Artisan, charcuterie fine à Pierrefonds 
Lors d’une visite à Pierrefonds, Maurice BIGOT est tombé sous le charme du Château, 
l’atmosphère qui se dégageait de cette forteresse construite au Moyen Age et 
reconstruite par Viollet le Duc à la demande de Napoléon III. Il concrétisa son rêve 
en achetant une charcuterie et s’installa en terre picarde. Voilà plus de 35 ans, que 
ce picard d’adoption est devenu un artisan dont la renommée dépasse les frontières, 
ses spécialités sont médaillées dans de nombreux concours nationaux et 
internationaux. Quel est votre secret ? (il esquisse un petit sourire) «je veille à 
conserver une image de qualité : tous nos plats sont préparés avec soin, authenticité 
et surtout dans le respect des traditions ». Retenons ici quelques produits médaillés : 
Jambon Blanc Supérieur « Maison » ; Saucisson Frais « Maison » ; Boudin Noir « 
Maison » ; Foie Gras de Canard et Foie Gras d’Oie « Maison ». 
Place de l’Hôtel de Ville  
60350 Pierrefonds 
Tél : 03 44 42 80 52 
www.charcuterie-bigot.com 

 

 
Crédit  photo : M. Bigot 
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LA PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS… 

SAVEURS DE NOS TERROIRS 
 La Folie Douce, une touche d’originalité et des notes fruitées 

Marie-Pierre et Ferdinand ont concocté un breuvage aux arômes de fruits nommé la Folie Douce. Ils insistent 
« Nous n’avons rien inventé, nous nous sommes inspirés de vieilles traditions et y avons ajouté une touche 
personnelle».  Typique de la Thiérache, La Folie Douce est issue de la fermentation naturelle de fruits : « Sur 
nos deux hectares de verger nous récoltons des fruits rouges : fraises, framboises, groseilles, cassis et un peu 
de rhubarbe pour les mélanges subtils ». Ils  nous confient « qu’aujourd’hui c’est « L’apéritif régional », ni un 
vin cuit, ni un pétillant ».  Et bien plus encore, puisqu’elle peut aussi accompagner les desserts, les convives en 
redemandent. Difficile de trouver plus picard : en effet, la récolte, la fermentation et la mise en bouteille sont 
faites chez eux. Nos deux producteurs passionnés sont toujours ravis de parler de leur métier et d’échanger sur 
leur savoir faire.  Marie-Pierre GRUSON - Productrice  

 
Crédit photo : terroirs de Picardie 

 

LA FERME DE LA CHAPELLE JEROME  
M. Lapersonne et Mme Gruson 
1, Fontaine des Pauvres 
02170 LE NOUVION-EN-THIERACHE  
Tél : 03 23 97 09 99 
www.saveurs-et-terroir.com 
 

Petit détour par la cidrerie MAEYAERT – découverte de produits de la 
marque « Saveurs de Picardie »  
Les Etablissements MAEYAERT sont intransigeants sur la qualité des 
matières premières et leur méthode d’élaboration est tout aussi 
rigoureuse. 1,8 millions de litres de cidre et 300.000 litres de poiré sont 
produits par an. La cidrerie a acquis une renommée nationale et 
internationale (Les Cidres Maeyaert sont exportés en Europe, aux États-
Unis et même au Japon). 
Une histoire de famille qui remonte à 1955, date d’installation de la 
famille Maeyaert à Milly-sur-Thérain. En quelques années, l’entreprise 
connaît un essor fulgurant et les boissons se diversifient : bières, nectar, 
reinette, eau de vie, calvados. 
13 rue de la Gare - 60112 MILLY SUR THERAIN – France 
Tél : 03 44 81 33 33 
www.maeyaert.fr 
 
 

"L'abus d'alcool est dangereux, à consommer avec modération"

 

Une large gamme de produits :  
Les bières : La Bière Blonde 
"Rebelle", La Bière Ambrée 
"Milliacus", La Blonde de Milly, La 
Bière de Noël, La Bière de Mars 
Les cidres : Cidre Brut " Grands crus 
du Domaine ", Poiré 100 % pur jus, 
Cidre Brut, Cidre Doux,  
Les jus de fruits : Nectar de 
Rhubarbe, Le Jus Pomfizz, Le Jus 
Pomfizz-Cassis 
Les apéritifs maison : Cocktail Royal ; 
Reinette de Picardie ; Poirette de 
Picardie  
Les digestifs : L' Eau de Vie de 
Cidre ; Le Calvados  
 

Qu’est-ce que la marque Saveurs de Picardie ? 
La marque collective Saveurs de Picardie (créée en 1995) propose une large gamme de produits bruts ou élaborés 
ayant tous un fort lien aux terroirs par leurs lieux de production, leurs ingrédients ou le savoir-faire des artisans ou 
agriculteurs qui les mettent en œuvre. Cette démarche renforce le tissu local de valorisation des produits agricoles 
et agro-alimentaires. 
Pour plus d'informations : 
Terroirs de Picardie 
Tél. : 03 22 33 69 58 / 03 22 33 69 14 
www.terroirsdepicardie.com 
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La PICARDIE, TERRE DES PLAISIRS GUSTATIFS…

SAVEURS DE NOS TERROIRS 
 

Pour connaître les dates de stages et obtenir davantage de 
renseignements  
Jacqueline Baron  
Les Saveurs Vagabondes  
8, rue de Malzy  
02120 Crupilly  
Tél : 03 23 60 21 01 
 

«  Le partage des goûts du terroir est une chose essentielle » 
Elle explique sa généreuse conception de la cuisine autour 
d’une limonade aux fleurs de sureau. Elle indique aussi que 
celles que l’on appelle les mauvaises herbes offrent des 
ressources inépuisables. Ses plantes préférées sont les plus 
simples : orties et pissenlits, au gré des envies, coquelicot, 
mauve, reine de prés (pour le flan du dessert) berce ursine à 
farcir, elle livre ses secrets coups de main et petits trucs. 
« Le dîner est forcément convivial car cuisiner et partager un 
repas, c’est une langue supplémentaire. » 
 

Cuisiner les fleurs avec Jacqueline Baron 
Sous les doigts de Jacqueline, les fleurs des champs et les herbes folles du jardin deviennent de 
savoureux plats. 
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Les Picards réussissent à allier tourisme et respect de l’environnement, pour le plus grand plaisir des 
visiteurs. 
 
Environnement 
 
 
 

 
Crédit photo : N.icolas 
Bruant

TOURISME DURABLE 

A Marcancanterra, « C’est la nature qui décide du programme »  
Sous les conseils de François, guide expérimenté, le visiteur observe, à la nuit 
tombée, les sangliers et les mouflons évoluer dans ce territoire envoûtant au cœur 
d’une forêt de pins. 
Une randonnée de 2 heures, qui laisse à coup sûr sous le charme d’un des espaces 
les mieux préservés de France… 
48 chemin Garennes  
80120 SAINT QUENTIN EN TOURMONT 
Tel : 03.22.25.03.06 
www.parcdumarquenterre.com 
 

«Lorsque j’accompagne une balade crépusculaire, mes visiteurs et moi-même partons nous cacher 
dans une cabane, que j’ai fabriquée avec des scouts en 1991. Pour rejoindre la cabane, nous 
empruntons des chemins de sable. Ce sont de vrais livres… ils sont couverts d’empreintes. … Une 
fois rejoint notre poste d’observation, nous discutons à voix basse pour ne pas déranger les 
animaux et nous observons ceux qui passent tout près de nous, sans nous voir bien entendu. Il y 
a bien entendu des sangliers, des spatules, des hérons, des aigrettes, et puis des laies avec leurs 
marcassins, mais aussi des chevreuils et des renards. C’est simple, on ne s’ennuie jamais et les 
balades ne sont jamais les mêmes ! C’est la nature qui décide du programme…" François 
POIDEVIN - Guide Nature à Saint Quentin en Tourmont 

Des orchidées sur la Côte Saint-Hélène 
(60) 
Damien fait partager sa passion pour la flore 
dans la réserve naturelle de la Côte-Sainte-
Hélène. Cet espace préservé recèle d’incroyables 
richesses avec plus de 180 espèces de plantes 
différentes. Une flore rare.  
La côte Sainte-Hélène est le paradis des 
amateurs d’orchidées ! « nous y recensons plus 
de 15 variétés dont l’orchys Morio, une espèce 
rare ».  Damien TOP du Conservatoire des Sites 
Naturels en Picardie. 
Tél : 03.22.89.63.96 
www.conservatoirepicardie.org 

Le Parc Naturel Régional Oise-Pays de France 
mis à l'étude par les Régions Picardie et Ile de France 
a été créé le 13 janvier 2004. Il couvre 59 communes, 
ce qui représente une superficie de 60 000 hectares. 
Il regorge de milieux naturels incontournables comme 
par exemple les landes sableuses d'Ermenonville. De 
nombreux villages typiques au bâti ancien donnent 
également un vrai caractère à ce territoire.  
L'enjeu du Parc est de préserver la ruralité et le 
patrimoine du territoire. 
Château de la borne Blanche  
48 rue d'Herivaux  
BP 6  
60560 ORRY LA VILLE  
Tél. : 03 44 63 65 65 
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Randonnées littéraires – Balade au cœur de la Baie 
 
 

 
Credit photo : David GROUART 

TOURISME DURABLE 

Naviguer à bord d’un Kayak de mer  
Après les conseils d’Olivier, il est temps d’embarquer à bord 
du kayak, quelques coups de pagaies et c’est parti pour 2 
heures de randonnée. Une expérience qui ne laisse pas 
indifférent et surtout… la tête pleine de souvenirs. 
"Je suis moniteur de kayak de la Baie des Phoques, en Baie 
de Somme. Lorsque la mer arrive, la force du courant peut 
être impressionnante. Lorsque les phoques vont pêcher en 
mer, il arrive que l’on fasse le voyage en kayak en leur 
compagnie. Ils sont parfois très près, à cinquante 
centimètres de nous. Pour nous, l’aventure est 
permanente. Aucune sortie que nous accompagnons n’est 
semblable à une autre." Olivier PETILLEON – moniteur au 
Club Kayak de mer de la Baie des phoques. 
Club de Kayak de Mer et de Va'a de la Baie des 
Phoques - Affilié à la Fédération Française de Canoë 
Kayak  
23, rue de la Ferté  
80230 Saint-Valery-sur-Somme 
Tél. 03 22 60 08 44 / Mobile : 06 08 46 53 34  
www.baiedesphoques.org 
 

Le saviez-vous ? Depuis 
2001, la Baie de Somme fait 
partie du club des plus belles 
du monde. 
Le kayak de mer est un 
moyen de découvrir d’une 
manière originale le plus 
grand estuaire du nord de la 
France (72 km²). 

Le charme de la vallée de la Marne au travers d’une randonnée « Au pays 
des Claudel » 
La randonnée pédestre, «Sur les pas de Paul et Camille Claudel » permet en 5 heures 
(26 km) de relier les bourgs où vécut la famille Claudel et les principaux sites qui furent 
sources d'inspiration de l'œuvre de ces deux artistes. 
Nicole Briffoteaux, guide à l’Office de Tourisme de Fère-en-Tardenois vous emmène à 
Villeneuve-sur-Fère, en passant par la Hottée du Diable... 
«Après la sortie du film Camille Claudel, j’ai eu envie de faire découvrir la région 
ainsi que ces deux artistes aux visiteurs. Je les emmène à la découverte des 
paysages, des ambiances et des lieux insolites qui les ont marqués. Les 
paysages n’ont pas beaucoup changé depuis l’époque où Paul et Camille étaient 
petits !... » 
OFFICE DE TOURISME  
18 Rue Etienne Moreau Nelaton 
02130 FÈRE-EN-TARDENOIS 
Tél. : 03 23 82 31 57 
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LA PICARDIE INATTENDUE 

La vie de bohème en roulotte

 
Crédit photo : Nicolas Bruant 

Idée originale pour Noël, 
les anniversaires ou les 
mariages 
 

Ferme des Logis  
Marinelle et Marc RUBIO 
1 rue du Moulin 
02300 Besmé 
Tél./Fax. : 03.23.39.69.90 
www.fermedeslogis.fr 
 

Les Roulottes de l'Omignon  
Nicole et François VARLET 
02490 VERMAND  
Tél : 03.23.64.14.92 
www.maison-omignon.com 

Gîtes et roulottes « Manon de Fly » 
Jean-Marc QUINTANA, Guillemette GAVELLE  
et Manon  
Chemin Sablons 
60850 Saint Germer de Fly 
Tél : 03 44 82 51 59 
www.gite-oise.com 

Pension pour 
chevaux 

Piscine chauffée

Une nuitée dans les arbres, c’est envisageable aussi en Picardie… 
Pour ceux que la nuit n’effraye pas, il est possible de s’amuser à 
contempler les constellations de Ptolémée installé dans un hamac ou 
à écouter le hululement de la chouette abrité sous une toile de tente 
perchée dans les arbres. Une aventure à vivre sans plus attendre sur 
la côte picarde.  
Arbre et Aventure  
Rue Henri Dunant  
80120 QUEND-PLAGES-LES-PINS  
Tél : 03 22 23 90 99  
www.arbo-escalade.com 

«Nous conseillons toujours à nos hôtes d’aller se promener parce que, chez 
nous, chaque balade est l'occasion de découvrir une chapelle, un moulin, un 
lavoir : un patrimoine plein de charme et complètement insoupçonné. Beaucoup 
de personnes viennent aussi ici se détendre, profiter du silence, de l'espace, de 
la campagne et de la forêt. La ferme dans laquelle nous vivons est idéale pour 
les enfants, ils découvrent notre métier : nous leur faisons visiter la ferme, ils 
donnent à manger aux animaux… Ensuite, il y a le goûter. Je crois que c'est 
aussi une passion pour nous de recevoir les autres, d'échanger, de 
communiquer de la chaleur humaine. Nous apprenons autant que nos visiteurs ! 
». Marinelle RUBIO – propriétaire de roulottes à Besmé 
 

Kota grill

Nuitée dans une yourte Mongole  
Un savoir faire millénaire, symbole de 
stabilité et d'harmonie.  
Evelyne et Dominique OBLET 
2 rue du Moulin  
02220 CYS-LA-COMMUNE  
Tél: 03 23 74 71 78 
perso.orange.fr/yourtealaferme 

L’hébergement en roulotte fait de plus en plus d’adeptes à la recherche d’un 
retour aux vraies valeurs, un retour aux sources. 7 roulottes réparties sur le 
territoire picard sont ouvertes toute l’année : l’occasion rêvée pour organiser 
des soirée entre amis, en amoureux… 
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Les bambins n’ont pas fini de s’émerveiller en Picardie. Le temps d’un après-midi ou d’un week-end, ils 
trouveront des animations diverses. Au programme pour les plus sportifs (découverte des paysages et de la 
flore) ; pour les plus curieux (mieux appréhender la Préhistoire, l’évolution des plantes) ; pour les plus 
audacieux (s’exercer à devenir un véritable acrobate)… "Les enfants apprennent à apprécier la nature pour 
mieux la respecter". Serge Saje – jardinier en chef au Potager des Princes. Il y en a pour tous les goûts. 
  

Samara : 600 000 années d'Histoire de l'Homme 
  
Le parc porte le nom antique du fleuve Somme. Situé au pied de l’oppidum gaulois de 
la Chaussée-Tirancourt (le plus grand du Nord de la France), Samara s’étend sur 30 ha. 
Un circuit nature offre une promenade sur des sentiers à thème et permet la 
découverte d’un arboretum, d’un jardin botanique et la végétation des marais. 
Suite à des fouilles régionales, des habitats datant du néolithique à l’âge de fer ont pu 
être reconstitués en taille réelle. 
«  Ma passion ce sont les plantes aromatiques ; beaucoup sont oubliées et moi j'en fais 
pousser ici dans le jardin du Parc Archéologique de Samara. Les plantes aromatiques 
ont des vertus incroyables, par exemple : saviez-vous que 15 grammes de persil par 
jour fournissent la dose de vitamine C recommandée ? ». Olivier CARDON - Jardinier 
Route Saint-Sauveur  
80310 LA CHAUSSEE-TIRANCOURT  
Tél : 03 22 51 82 83 
www.samara.fr 
 
 
 

Le saviez-
vous ?  
C’est à La 
Chaussée-
Tirancourt que 
l’on a découvert 
la plus grande 
sépulture 
mégalithique 
d’Europe 
renfermant plus 
de 350 corps. 

En 2008, Samara 
fêtera ses 20 ans ! 

Aux Jardins de Valloires 
Un jardin est dédié aux 5 sens : 
apprendre à regarder, à toucher, à 
sentir, à goûter… avec respect et 
modération. Un jardin qui amuse 
aussi bien les petits que les grands. 
A ne pas rater : la semaine du goût 
en octobre avec des cours de cuisine 
et apprendre à reconnaître les 
plantes comestibles. 
80120 ARGOULES  
Tél : 03 22 23 53 55  
www.jardins-de-valloires.com 

Le saviez-vous ? C’est 
dans ces jardins, qu’en 
2004 fut baptisée « The 
Rose de Picardy », une 
création des pépinières 
David AUSTIN. L’histoire 
de cette rose remonte à 
1916…  

Le Jardin des 5 sens 

Détente en famille 
Balade en calèche au  
Val d’Omignon 
3 rue principale  
02490 TREFCON  
Tél : 03 23 66 58 64 
www.val-domignon.com 
 

QUELLES ANIMATIONS POURS LES ENFANTS ? 
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QUELLES ANIMATIONS POUR LES ENFANTS ? 

 
Crédit photo : Marc Vérin

Crédit photo : B.enjamin 
Teiissèdre - Com des images  

QUELLES ANIMATIONS POUR LES ENFANTS ?? 

L’office de tourisme du Saint-
Quentinois (02) organise des sorties pour 
découvrir le patrimoine architectural 
typique de la Picardie : le gothique et l’art 
déco. 
Le musée des papillons accueille les plus 
jeunes pour observer 11 000 papillons, un 
jeu-questionnaire permet de déceler leurs 
différences. 
tél. 03 23 67 05 00  
www.tourisme-saintquentinois.fr 

Musée Vivant du Cheval à 
Chantilly (60) 
Dans les 31 salles du musée, les 
«boîtes à questions» sont installées 
pour découvrir le cheval en s'amusant. 
Du sur mesure pour les enfants avec 
«Les poneys font leur spectacle » : une 
écuyère  présente les poneys, leur 
donne une leçon de dressage et 
explique leur mode de vie. 
Musée Vivant du Cheval 
Tél. : 03 44 57 40 40 
www.museevivantducheval.fr 

Une chasse au trésor dans les rues 
de Laon. 
Muni de son feuillet (retiré à l’office de 
tourisme), notre Tintin reporter part à 
la découverte de la cité médiévale de 
Laon, à chaque étape, il doit gratter les 
bonnes cases. Une surprise l’attend s’il 
a répondu correctement. 
Office de tourisme de Laon 
Tél : 03.23.20.28.62 
http://www.tourisme-paysdelaon.com 
 

la Cité des Bateliers à Longueil-
Annel (60) 
Découverte du monde de la 
batellerie d’une façon ludique et 
pédagogique. Différents ateliers 
sont à leur disposition : puzzle 
géant, coloriage, 
questionnaire… 
Tél : 03 44 96 05 55  
www.citedesbateliers.com 

En découvrant Le Secret des 5 Lettres, 
la famille participe à un grand jeu 
concours et peut gagner chaque année 
deux week-ends de rêve pour toute la 
famille ! Le jeu est gratuit et disponible 
dans les sites participant à l'opération : La 
Caverne du Dragon, le Fort de Condé, 
l'Abbaye de Vauclair, et les offices de 
tourisme de Laon et Soissons 
http://www.lesecretdes5lettres.com/  
Comité Départemental du Tourisme - Laon  
Tel : 03 23 27 76 76 
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QUELLES ANIMATIONS POUR LES ENFANTS ? 

Mettre ses poumons au vert ! 
Dans les 14 500 hectares que couvre la forêt de Compiègne, deux pistes offrent 
25 kms de découverte sous les hêtres, mélèzes et chênes. Traversée de villages 
au charme pittoresque tels que Saint Jean Aux Bois, Vieux-Moulin,  Pierrefonds 
(et son immanquable château reconstruit par Viollet le Duc pour Napoléon III). 

 
Crédit photo : R. François 

Où louer des vélos ? 
Picardie Forêts Vertes à Compiègne 
M. DARMON 
Tél : 03.44.75.62.30 ou 
06.07.54.99.26 
www.picardieforetsvertes.com 

Le plus grand projet touristique lancé en France. 
Situé dans l'Aisne, près de la cité médiévale de 
Laon, le Domaine du Lac d'Ailette s’étend sur 84 
hectares et offre un lac de 140 hectares, une 
plage de sable blanc, 800 cottages. Sur place : 
2800 vélos, 350 mètres de toboggan 
Quelques activités : Chasse au trésor, 
olympiades, excursions "vertes" 
Téléphone : 0810 800 600  
www.centerparcs.fr 

Les pieds dans l’eau 

Ils repartent tous avec leur petite plante à soigner...! Pour les plus 
grands, nous organisons des conférences à thèmes et des séances 
d'initiation au goût, afin qu’ils repartent avec des connaissances 
plus larges. A travers ce jardin pédagogique et les messages que 
nous passons, les enfants apprennent à apprécier la nature pour 
mieux la respecter." Serge SAJE - Jardinier en Chef 
Le Potager des Princes 
17 rue de la Faisanderie  
60631 CHANTILLY cedex  
Tél : 03 44 57 39 66 
www.potagerdesprinces.com 

 
Crédit photo : J.P Gilson 

Agenda 
 
Noël "Le Cheval et l'Enfant" à 
CHANTILLY : du 1er décembre au 7 
janvier 
Tél. : 03 44 57 40 40 
www.potagerdesprinces.com 
 
Amiens, la Cathédrale en couleurs : 
mi-juin- mi-septembre et décembre 
Tél. : 03 22 71 60 50 
www.amiens.com/tourisme 
 
Coucy la merveille à Coucy le 
Château : Les 27, 28 juin et les 4, 5, 11, 
12, 18, 19, 25, 26 juillet  
Tél. : 03 23 52 44 55 
www.coucyalamerveille.com 
 
 
Son et Lumière Terre de Picardie 
"Le Souffle de la Terre à Ailly sur 
Noye : Les 29, 30 août et les 5, 6, 12, 
13, 19, 20, 26 et 27 septembre 
Tél. : 03 22 41 06 90 / 03 22 41 13 33 
www.aillysurnoye.com/ 
 

"Depuis 2000, je développe 
beaucoup la passion du jardinage 
chez les enfants par la mise en 
place d’un potager miniature : on 
les fait participer en les faisant 
semer, planter ; nous y avons 
même installé une table de 
repiquage. 

Nouveau

Quand le jardinier parle aux enfants… 
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Prêts pour l'aventure ? Alors…C'est parti ! 

Arbre et Aventure 
Envie de sensations 
fortes ? Atteindre les 
nuages en l'espace 
d'une seconde ? Une 
réponse : le saut à 
l'élastique en Baie de 
Somme c’est la garantie 
d’un moment d'intense 
émotion.  
Rue Henri Dunant 
80120 QUEND-PLAGES-
LES-PINS  
Tél : 03 22 23 90 99 
www.arbo-escalade.com 

Parc Zoologique d’Amiens s’étend sur 
six hectares sur lesquels évoluent près 
de 350 animaux (soit environ 70 espèces 
originaires de tous les continents). Le 
parcours est agrémenté de panneaux 
pédagogiques sensibilisant à la 
préservation de la nature et à 
l’information sur les particularités des 
animaux observés. Des séances de 
nourrissage sont organisées tous les 
jours au printemps et en été. 
Allée du zoo 
Esplanade de la Hotoie  
80000 AMIENS  
Tél : 0 3 22 69 61 00  
w2.amiens.com/zoo/ 

Quel enfant n’a pas rêvé de 
rencontrer ses héros de bandes 
dessinées : Astérix, Obelix et 
Idéfix ? Le plus gaulois des parcs 
d’attractions lui offre plus de 60 
occasions de divertissements en 
pleine nature pour vivre des 
aventures taillées sur mesure. 
BP 8  
60128 PLAILLY  
Tél : 03 44 62 31 31  
www.parcasterix.fr 
 

Parc Saint Paul 
47, Rue de l'Avelon  
60650 SAINT PAUL  
Tél : 03 44 82 20 16  
www.parcsaintpaul.fr

La Mer de Sable : L'aventure en famille ! 
L’action se déroule dans un désert de sable au 
cœur de la forêt d'Ermenonville… les petits 
aventuriers doivent faire preuve de détermination 
pour affronter dix nouvelles attractions 
complètement folles et partir ensuite à la 
conquête de l'Ouest au travers de 3 spectacles 
inédits… A suivre 
RN 330  
60950 ERMENONVILLE  
Tél : 0825 25 20 60  
www.merdesable.fr 

 

Grimp à l’arb  
Dans la magnifique forêt 
domaniale de Compiègne, 8 
parcours acrobatiques en hauteur 
de 67 ateliers dont une grande 
tyrolienne de 140 m, accessibles 
à partir de 4 ans. 
Les Etangs de Saint Pierre  
60350 VIEUX MOULIN  
Tél : 03 44 86 45 98  
www.grimpalarb.fr

Roisel Aventure  
4 Rue Massenet 
80240 ROISEL 
Tél : 03.22.86.84.08 
www.roiselaventure.com 

Organiser son goûter 
d’anniversaire 

3 spectacles inédits et 
10 nouvelles attractions 

1er Noël au 
Parc  
Astérix 

Au programme 
: un marché de 
Noël, des 
attractions et 
spectacles… 
 

Crédit photo : S. Bellet 

Parc Aventure  
Carisiolas  
Au milieu des animaux 
en liberté, des 
parcours d’aventure 
dans les Arbres, un 
trampo Elastic sont à 
la disposition des 
aventuriers. Et pour 
les p'tits Quadeurs, 
c’est un circuit mini-
quad qui les attend.  
Et en plus… Unique en 
Picardie : le saut 
Tyrolien 
RD 932  
60400 CRISOLLES  
Tél : 0 3 44 75 10 21  
monsite.wanadoo.fr/p
assionaventure 
 

QUELLES ANIMATIONS POUR LES ENFANTS ? 
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JARDINS, PARCS  ET FLEURS   

 
Travaillés de main de maître par des passionnés, ils encerclent un château, une belle demeure, une abbaye ou 
se découvrent blottis dans un charmant village. La Picardie compte 72 jardins dont 17 classés 
« remarquables » à voir absolument. 
 

JARDINS DE CAMPAGNE – JARDINS POTAGER 
Jardin de Digeon 
A trois kilomètres d’Aumale, le château de Digeon 
dévoile un parc floral aux arbres séculaires : houx 
panaché, séquoia et thuyas géants, virgilier à bois 
jaune, les variétés d’hostas si bien acclimatées sont 
devenues la plante fétiche du parc. 
Exceptionnel aussi, le potager à la française qui 
combine de manière très séduisante arbres fruitiers, 
légumes de saison, plantes vivaces et aromatiques. 

 
Crédiiti photo : S. Bellet 

« Cela n’a pas de sens de passer 12 heures par jour 
dans son jardin, si c’est pour en profiter seul. 
L’intérêt, c’est de partager avec les visiteurs. » 
Bruno Goisque 
7 route du coq gaulois  
80290 MORVILLERS-SAINT-SATURNIN  
Tél : 03 22 38 07 12 
http://jardinfloralgoisque.free.fr 

JARDINS AROMATIQUES 
L’Herbarium des Remparts  
Ce jardin reconstitue l’ancien jardin des 
religieuses de l’hôpital, plus de 1000 
espèces végétales étiquetées rappellent les 
coutumes des sœurs : plantes médicinales, 
alimentaires et ornementales, plantes 
tinctoriales se côtoient sur ce petit espace 
où revivent des espèces typiquement 
picardes. 
« Faire de la botanique avec la fabrication 
d’un herbier, de la teinture végétale et 
artisanale pour les impressions sur tissu, 
c’est aussi partager des savoir faire 
anciens. » Nicole Quillot 
36 rue Brandt 
80230 SAINT VALERY SUR SOMME 
Tél : 03.22.26.69.37 
http://www.saint-valery-sur-somme.com 

JARDINS AUTOUR DE L’EAU 
 
Jardin du Moulin Vertu 
Autour d’un moulin à eau du XVIIIième siècle restauré avec une cascade, un jardin de 
rosiers et de vivaces serpentant autour d’un étang et un potager fleuri à l’ancienne entouré 
de haies vives, dans un petit village préservé où coule la rivière Petit Thérain. 
1 rue de Fontaine  
60690 ROY-BOISSY  
Tél : 03 44 46 21 67 
http://www-picardie-verte-vallees.com 
 

Crédit photo : S. Bellet 
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JARDINS, PARCS  ET FLEURS  

JARDINS DE PEINTRES 
Le jardin du peintre Van Beek  
Un tableau grandeur nature, un jardin enchanteur où l’eau et les fleurs s’harmonisent dans une 
féerie de teintes chatoyantes, lorsqu’un peintre se prend de passion pour le jardinage. 
Les couleurs se transforment en fleurs, la toile en un jardin luxuriant, pour former un tableau 
aux paysages sans cesse renouvelés. Des parterres de fleurs pour chaque saison, afin que les 
couleurs perdurent le plus longtemps possible, chaque parcelle offre une composition picturale 
dont il s’inspire pour ses œuvres. 

 
Crédit photo : Sam Bellet 

« Ce jardin est le prolongement de ma peinture, une passion 
toujours renouvelée que je souhaite partager. » André Van Beek 
ATELIER DU PEINTRE ANDRE VAN BEEK 
RN 31; 1 rue des auges  
60650 SAINT PAUL  
Tél : 03 44 82 20 18 
http://www.andre-vanbeek.com 
 

 
PARCS – JARDINS ROMANTIQUES 
Parc du château de Valgenceuse 
Fréquenté par Alexandre Dumas Père et fils, Alfred de Vigny, ce parc de 
8 ha est attribué à le Nôtre. Au détour des allées de buis : vases, 
statues, terrasse, miroir d’eau, glacière et colombier. 
« Dès la découverte de cette grande demeure, je me suis sentie 
replonger dans le passé, m’imaginant des dames avec des ombrelles, les 
fêtes galantes, les barques sur le miroir d’eau et l’orangerie ou se 
déroulaient des scènes de théatre. J’ai tout de suite voulu redonner une 
âme à ces lieux. » Violette Amiaud 
18 route de Nanteuil  
60300 SENLIS  
Tél : 03 44 53 02 46 
http://www.valgenceuse.fr 
 

 
Crédiit photo : Sam  Bellet 
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Terre de bâtisseurs, la Picardie donne toute sa mesure dans le « faire » et les savoir-faire y sont nombreux. 
Artisans qui travaillent la nacre, les potiers du Pays de Bray, les maîtres verriers, les liciers de la Manufacture 
de Tapisserie, les verriers, les artisans « waidiers », le sculpteur de Marionnette à tringle une tradition avec 
« Ches Cabotans », les sculpteurs, les miniaturistes. Sans oublier les passionnés qui vont éveiller nos papilles 
gustatives avec la viande aux arômes de noisette des moutons de prés-salés, la cuisine aux herbes ou 
l’utilisation dans les recettes de légumes anciens accompagnées de tome au foin, au cidre. 
 
 
Découvrir les secrets de la waide l’or bleu de Picardie avec Jean François et Anne Mortier 
La waide, nom autrefois magique en Picardie, puis longtemps oublié, cette plante tinctoriale de couleur bleue 
est à l’honneur à l’atelier des couleurs de Méharicourt chez Anne et Jean François Mortier. Isatis Tinctoria a 
fait la richesse de la région d’Amiens à l’époque médiévale, couleur très à la mode au XIIème siècle avant 
l’arrivée de l’indigo. 

 
Crédit photo : Sam Bellet 

« Nous nous y sommes intéressés pour ce qu’elle représente, en 
fiers picards que nous sommes, mais aussi dans le cadre  de la 
diversification de notre exploitation agricole. Après diverses 
recherches nous utilisons la magnifique couleur bleue qu’elle 
produit dans notre atelier. Dans notre magazine vous pourrez 
trouver un choix de textiles et d’objets, fabriqués à base de 
matières premières naturelles (soie, lin, laine, osier ) tous  teints 
avec la waide produite sur place. » Anne et Jean François Mortier 

L’atelier des couleurs   
10 Grande Rue  
80170 Méharicourt  
Tél : 03 22 88 01 89  
 Possibilité de  participer à des stages 
 
Agneau de Pré Salé - Histoire d’AOC avec François Bizet Eleveur 
L’agneau de prés salés est un des symboles de la Baie de Somme, il pâture dans l’Estran entre les plus 
hautes et les plus basses mers et bénéficie depuis le 26 octobre 2006 du label AOC. 
« Notre Aoc récompense 10 ans d’efforts de 15 éleveurs. On peut en être fiers !  
L’appellation concerne les agneaux élevés sur marais salés du domaine public, ces pâturages maritimes 
régulièrement inondés par la mer confèrent à la viande sa typicité. Les agneaux se nourrissent de la flore 
saline iodée où pousse une végétation spécifique obione, puccinelle, salicorne…) donnant à sa chair une 
saveur faite d’un parfait subtil d’iode, de flore marine et de noisette légère. Cette viande est commercialisée 
sous la marque l’Estran chez les bouchers, traiteurs de la région. François Bizet Eleveur en Baie de Somme. 
François Bizet    
80860 Morlay Commune de Ponthoile   
Tél : 03 22 27 07 09 
 
 
 

TALENTS DE PICARDS 
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Pionnière de l’art de France « le gothique », l’architecture universelle n’a jamais produit d’œuvres plus 
audacieuses.  
La Picardie est bien la région du gothique par excellence, c’est sur son sol que se sont élevés les édifices les 
plus novateurs du temps. Jacques Thiebaut Les cathédrales gothiques en Picardie 
Mais la Picardie qui a eu un rôle immense dans l’histoire de la France a rayonné à d’autres périodes, témoins 
les nombreux châteaux Pierrefonds, Chantilly, Rambures, Coucy, Compiègne, Villers-Cotterêts. Elle a su se 
reconstruire entre les deux guerres et l’architecture « Art Déco » est présente dans de nombreuses villes et 
notamment Saint Quentin. 
La région était aussi très en vogue à l’arrivée du chemin de fer et du développement des bains de mer au 
XIXième siècle et l’architecture balnéaire se développa utilisant la variété de décors issus de l’Art Nouveau et 
ses profusions de céramiques, bas et haut reliefs. 
 
ART DECO A SAINT QUENTIN 
Résultat de son histoire mouvementée dont l’épisode de la Grande Guerre, la ville présente de nombreux 
aspects architecturaux et de la période  ART DECO. 
Mouvement artistique qui touche tous les domaines et surtout l’architecture, Saint Quentin est à cet égard un 
musée à ciel ouvert.  Levez  les yeux pour admirer façades à oriels, encadrements de portes et fenêtres 
agrémentées de frises de fleurs et  de fruits, de masques humains,  les anciens grands magasins très 
spectaculaires qui mêlent avec bonheur la pierre, la brique, le verre et des revêtements de céramique qui 
donnent aux façades une polychromie chatoyante. A ne pas manquer l’hôtel de Ville dont la salle du Conseil 
municipal renferme de très beaux lambris de bois, la maison du Carillonneur, le pont juste avant la gare et ses 
imposantes tours lanternes. 
Visites guidées à l’Office de Tourisme  
27, rue Victor Basch  
02100 Saint Quentin 
Tél : 03 23 67 05 00 
 
ARCHITECTURE BALNEAIRE A MERS LES BAINS : DE L’ART NOUVEAU A L’ART DECO 

 
Crédit photo : Benjamin Teissèdre – 
Com des images 

Les belles de Mers les Bains, plus de 300 villas classées sur le front de mer construites  
dans la deuxième moitié du XIXème siècle jusqu’à 1930. Villas aux styles et aux époques 
variées : véritables castels ostentatoires, maisons bourgeoises, villas aux airs régionaux ou 
exotiques. Les architectes ont su libérer leur imagination : balcons, oriels, profusion des 
décors en céramique, foisonnement de toitures et de tourelles. Ces villas ont toutes leur 
secret, leur personnalité. Le décor en céramique est un patrimoine particulier à Mers que 
l’on trouve sur le front de mer mais également dans les rues perpendiculaires. Louise 
Bulcourt Félix restauratrice en céramique architecturale les restaure, il y avait une 
multitude de variété : céramiques à carreaux plats, avec bas relief, mosaiques… 

« Depuis une dizaine d’années, il y a un réel intérêt pour la sauvegarde de ce patrimoine architectural ce qui 
me permet de redonner vie à ces belles de Mers les Bains. Les habitants sont désormais plus attentifs et 
réceptifs. » Louise Bulcourt Félix 
Visites guidées  Office de tourisme   
43, rue Jules Barni  
80350 Mers les Bains  
Tél : 03 23 28 06 46 
 

UN NOUVEAU REGARD SUR LE PATRIMOINE CULTUREL
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CHATEAU DE TROISSEREUX  
« Les gens ont le sentiment de venir chez nous. Il ne faut jamais se presser pour restaurer un lieu, il est 
nécessaire de prendre le temps de connaître son histoire. » 
Lorsque nous l’avons acquis dans les années cinquante, 
Troissereux était une belle au bois dormant et c’est passionnant 
car son histoire n’est pas achevée.  Notre objectif le sauver,  le 
conserver dans le patrimoine de la région et réinsérer ce 
monument Renaissance dans la mémoire collective. Il y a tant de 
thèmes à décliner que nous avons le choix, les gens apprécient 
que nous nous mettions ainsi à leur portée et nous mettons un 
point d’honneur à adapter nos visites guidées en fonction de leur 
intérêt. »  Roselyne  et Pierre  Tranié 

 
Crédit photo :Sam Bellet 

 
Château de Troissereux  
1 rue du Château  
60 112 TROISSEREUX   
Tél : 03 44 79 00 00 

UN NOUVEAU REGARD SUR LE PATRIMOINE CULTUREL
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AU FIL DE L’HISTOIRE 

 
Crédit photo : Benjamin Teissèdre – Com des Images 

Le Mémorial Terre - Neuvien à Beaumont –Hamel 
« Au Canada, le 1er juillet est une journée nationale de Souvenir National et 
à Terre Neuve nous organisons des cérémonies commémoratives pour nos 
combattants tombés à Beaumont Hamel. » 
C’est un lieu de mémoire et de respect, notre mission est de protéger le site 
et de partager nos connaissances historiques avec les visiteurs. Il y a une 
atmosphère extraordinaire sur le site, le terrain parle énormément.  
« C’est très émouvant de voir ces tranchées et d’imaginer quelle force 
surhumaine a animé les soldats pour en sortir et se jeter au combat. » 
Arlène King 
Mémorial Terre Neuvien  
Rue de L’Eglise  
80 300 BEAUMONT HAMEL  
Tél : 03 22 76 70 86 
 

« Je m’intéresse au 
thème de la 1ère guerre 
depuis 32 ans, ici, il y a 
un message historique à 
délivrer, mais il y a 
encore plus à 
transmettre. » Yves 
Fohlen Guide 
  

Crédit photo : Sam Bellet 

« Si l’on oublie les guerres et les souffrances qu’ils ont dû endurer, on ne comprend rien aux Picards » 
Philippe Nivet Historien 
Aujourd’hui, de nombreux circuits et sites ont été mis en valeur pour perpétuer le souvenir des Batailles. 
Ainsi la caverne du Dragon, sur le chemin des Dames, rend hommage aux soldats de la Grande Guerre ou 
les hauts lieux des batailles de la Somme. 
Dans la forêt de Compiègne, le wagon du Maréchal Foch a été fidèlement reconstitué, il permet de mieux 
prendre conscience de ce que représente le 11 novembre en France. 

La Caverne du Dragon 
La caverne se trouve à l’endroit où la crête du Chemin des Dames est étroite. Elle était d’une importance 
vitale pour qui voulait contrôler la colline durant la guerre. 
La caverne, aujourd’hui aménagée pour les visiteurs, illustre la vie de l’état major et des soldats qui 
s’abritaient  isolés du monde et construisirent dortoirs, point d’eau, chapelle, hôpital et réseau électrique. 

Caverne du Dragon  
Chemin des Dames  
02 160 OULCHES LA VALLEE 
FOULON  
Tél : 03 23 25 14 18 
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Crédit photo :Benjamin Teissèdre – Com 
des images

 
« Les Canadiens, les Indiens, les Néo-Zélandais ou 
les Australiens ont eu une importance 
considérable dans le déroulement des batailles. 
Plus de 400 000 Australiens engagés volontaires 
sont venus se battre sur ce sol. » Colin Gillard 
Guide 
 

La Clairière de l’Armistice 
La Picardie fut le théâtre des combats les plus sanglants de la Grande Guerre, mais 
après les batailles vint la victoire. Et c’est dans cette clairière et plus particulièrement 
dans le wagon du Maréchal Foch que fut signée l’armistice le 11 novembre 1918 qui 
mit fin à quatre années de guerre. Le site, à l’abri des avions ennemis, offrait une 
disposition parfaite, le wagon du Maréchal Foch arriva le 7 novembre et celui des 
plénipotentiaires allemands le lendemain. Espacés de 100 mètres, les wagons –salons 
restèrent là 3 jours, durant le temps que les négociations aboutissent à la signature de 
l’Armistice. 
Aujourd’hui, le wagon que vous verrez est identique à celui de l’Armistice, quant au 
petit musée, il s’est enrichi de nouvelles salles. 
De nombreuses manifestations et commémorations  seront organisées en 2008 pour le 
90ème Anniversaire de la Signature de L’Armistice. 
Clairière de L’Armistice 
route de Soissons 
60200 Compiègne  
Tél : 03 44 85 14 18 
Infos sur ces commémorations : www.oisetourisme.com ou CDT  Oise : 03 44 45 82 
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AU FIL DE L’HISTOIRE 

Historial de la Grande-Guerre 
Installé en 1992 dans l’ancien château de Péronne, l’Historial de la Grande Guerre est une référence pour le 
Tourisme du Souvenir et la compréhension de cette période troublée de l’Histoire. Dès l’entrée, l’Historial 
affiche sa volonté d’avoir un regard international sur la Grande Guerre, plus de 20 nations sont en effet 
venues combattre sur le sol français, dans la Somme. Un parcours chronologique mène d’une salle à une 
autre, à la découverte des grandes étapes de ce conflit mondial dans le détail et de façon très intelligible. 

Historial de la Grande Guerre 
Château de Péronne  
80201 Péronne Cedex 
Tél : 03 22 83 14 18 
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LA CATHEDRALE EN COULEURS 
Spectacle de la mi-juin à mi-septembre  et de début décembre à début janvier à  la tombée de la 
nuit  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Office de Tourisme Amiens  
Tél : 03 22 71 60 50 
 
 
 
 
LE FESTIVAL DES CATHEDRALES  
Début septembre à mi octobre 2008 

Créé en 1988 ce festival itinérant chante à l’automne le patrimoine et 
l’histoire musicale de la Picardie. En vingt ans plus de 300 concerts ont été 
organisés et 8000 artistes internationaux : chefs, solistes, musiciens choristes se 
sont produits en Picardie. Le projet musical s’est appuyé sur la riche histoire 
musicale de la région, histoire qui naquit avec l’édification de ses cathédrales 
extraordinaires. Elles abritèrent rapidement une vie musicale à l’échelle de leur 
grandeur : la première maîtrise française fut créé à la cathédrale d’Amiens en 
1324. Ces lieux d’apprentissage et de diffusion accueillirent à leur tête les plus 
grands chantres, compositeurs « L’histoire de la Musique en Picardie  est liée à la 
Cathédrale ». Jacques Bidart 
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Contact : www.festivaldescathedrales.com  tél : 03 22 22 44 94 
 
 

ZOOM SUR QUELQUES LES GRANDS EVENEMENTS

Nombreuses manifestations à découvrir, le plein d’idées pour vivre des moments intenses et passionnants 
dans toute la Picardie. 
Noël, le Cheval et l’Enfant  au Musée du Cheval à Chantilly, Réderie à Amiens et nombreuses autres 
Réderies  dans toute la région, Festsival des Cathédrales…

L’aventure a commencé en 1992 avec la restauration de notre cathédrale. Lors du 
nettoyage au laser, nous avons eu une révélation incroyable et inédite : les pierres de 
la cathédrale laissent apparaître d’importants vestiges de polychromie. La couleur 
chère à nos ancêtres et oubliée pendant des siècles  réapparaissait sous nos yeux. 
L’idée est donc venue de remettre de la couleur là où il y en avait eu pour montrer au 
public ce qu’étaient ces portails gothiques au Moyen-Age. A découverte 
exceptionnelle, mesures exceptionnelles, huit années durant le chantier a passionné 
les Amiénois et les Picards en général. Xavier Bailly Directeur du Patrimoine Amiens 
Métropole 
Aujourd’hui grâce aux technologies modernes, les couleurs exactes sont projetées sur 
la façade, chaque soir de spectacle, la cathédrale retrouve sa parure chromatique et 
chaque personnage biblique revêt ses habits colorés. 
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DISPONIBLES SUR SIMPLE DEMANDE AU CRT 

 ESPRIT DE PICARDIE 

 
 

 LE GUIDE DES PARCS ET JARDINS 

 
 

 LE GUIDE WEEK-ENDS ART DE VIVRE 
 

 LE GUIDE REGIONAL DES GITES 
 

 LA CARTE REGIONALE DES CHAMBRES D’HOTES 
 
EN VENTE DANS LES LIBRAIRIES 

 DAKOTA 1 ET 2 

 
 

 CORPS ET AME 

 

NOS PUBLICATIONS 


